Nota de prensa: “. TXONDOR EGUNA”y “MENDIALDEAKO AZOKA IBILTARIA” (3 de junio de 2023)

GOIZUETA REMEMORA SU TRADICION CARBONERA CON LA ORGANIZACION
DE “I TXONDOR EGUNA”

Serd este sabado, 3 de junio, coincidiendo con la tercera feria de “Mendialdeako Azoka Ibiltaria”

(Feria Itinerante de Mendialdea).

No es casualidad la estrecha relacién de la localidad goizutarra con el antiguo oficio de la
fabricacion de carbdn vegetal. En las orillas del rio Urumea llegd a haber hasta 16 ferrerias que se
alimentaban de carbdn vegetal. Asi, son muchisimas las generaciones que han conocido este antiguo

oficio que, aun bien entrado el siglo XX, era sustento de varias familias de Goizueta.

Los frondosos bosques de haya y roble del territorio, sobre todo, proporcionaban la materia prima
idénea que, tras un proceso de combustidon muy lento, se iba convirtiendo en carbdn. Todo ello, atin
estd vivo en la memoria de los y las mas mayores del lugar, y han sido precisamente quienes lo han
transmitido a las generaciones mas jovenes de tal manera que durante estos dias se afanan en los
preparativos de la primera edicién de “Txondor Eguna”. Una jornada festiva que pretende mostrar a
la poblacidn local y al publico visitante los secretos y conocimiento sobre la tradicién carbonera de

este territorio.

El acto central serd el encendido del txondorra, el icono por excelencia de este oficio ya
desaparecido. Ya en 2011, un grupo de goizutarras, hizo una recreacion de todo ello y dejé muy buen
sabor de boca, de tal manera que, ahora, se pretende retomar la iniciativa y darle una continuidad en
el tiempo. Para ello, surgid la asociacion “Goizuetako Txundargileak” que es la que se ha encargado de

organizar esta jornada festiva.

Ademas, el ambiente serd inmejorable ya que, el evento se acompanard de una nueva feria del
Mercado Itinerante de Mendialdea que celebra ya su 42 ediciéon. Un mercado asentado que ofrece los

mejores productos locales elaborados de forma sostenible y responsable.

5 toneladas de lefia apiladas formando la “txondorra”

El pasado fin de semana, se inicidé la construccion de la “txondorra” en el centro del pueblo
(antiguamente se hacian en el monte, y los espacios de construccion se iban fijando, de tal manera que
ya eran conocidos como los “txondor plazak”). Para ello, con el apoyo del ayuntamiento de Goizueta,
se ha dispuesto de 5 toneladas de lefia seca que se han ido apilando a partir de un circulo sobre el

suelo de unos 8 metros de didmetro.
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Las lefias se han ido colocando desde la base, adquiriendo su tipica forma piramidal (cono), hasta
alcanzar una altura de 2,5metros, y dejando un espacio de chimenea y varios respiraderos entre la

cubierta de tierra y hojarasca que cubre toda la pila de lefia.

De esta manera, la txondorra ya esta preparada para su encendido que sera este sabado hacia las

12:15h del mediodia. Ello coincidira con un acto muy especial.

Reconomicimiento y comida popular

Antes del encendido de la txondorra, se hara una presentacién del trabajo realizado, asi como una
breve exposicién de lo que ha significado el carboneo y de su importancia en la economia tradicional
de Goizueta, asi como en su paisaje. Y para ello se contara con personas que han tenido relacién con
el mismo. Se espera un acto emotivo que rememorara un oficio que tuvo un gran impacto en la vida
del municipio. Esto serd a partir de las 12:15h y tendra como momento culmen el encendido de la
txondorra y una explicacidn del proceso de cuidado y mantenimiento de la misma hasta que la pila de

lefia carboniza definitivamente (sera una explicacion, ya que el proceso en si, tarda unas dos semanas).

Y como colofdn, se celebrard una comida popular abierta a todas las personas interesadas. Sin
duda, una magnifica ocasién para disfrutar de un buen ambiente y una excelente comida. El menu
consistird en patatas a la riojana, cerdo salvaje al “burduntzi” (asado en canal a fuego lento sobre de
carbén vegetal), mousse de postre y bebida, café y copa. El precio es 20€ y los tickets se pueden
adquirir en la cafeteria Amaia o en el estanco de Goizueta, o reservar por teléfono y pago a través del

618 81 46 36.

En la organizacién, ademds de la asociacidon “Goizuetako txundargileak” y el Ayuntamiento de
Goizueta, participan los coletivos y asociaciones locales, “Kultur Taldea”, “ELAMA” y “Umore ona

Elkartea”.
32 feria de Mendialdeko Azoka Ibiltaria

El Ayuntamiento de Goizueta toma el relevo en la ronda de las 9 ferias que se celebraran este afio
con motivo de la 42 edicidon de la Feria Itinerante de Mendialdea (Mendialdeako Azoka Ibiltaria).

Celebradas las de Araitz, Larraun y Goizueta, las seis préximas seran las siguientes:

e 25 de Junio - Lekunberri

e 2 Julio - Latasa (Imotz)

e 30 de Julio - Jaunsarats (Basaburua)

e 10 de Septiembre — Leitza + Talo eguna
e 24 de septiembre - Areso

e 8 de Octubre - Beuntza (Atetz)
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En total son 26 los puestos que estaran en Goizueta, con una variada y deliciosa gama de
productos que los y las baserritarras de la comarca exhibiran y pondran a la venta: verduras, hortalizas
y frutos de temporadas, queso, miel, talo, embutidos, carne, paté, pan, huevos, etc. A esta oferta se
suman diferentes puestos de artesania en madera, ceramica, metal, textil, etc. de artesanos/as, la

mayoria de la comarca.

Se trata de una muestra de los mejores productos locales, producidos de forma sostenible y
responsable, y en la que se valora especialmente la utilizacion de materias primas de la zona. Una
iniciativa que, ademas, promueve un consumo responsable y consciente con el medioambiente de

estas zonas rurales, con su paisaje, su economia y su cultura.
El horario de la feria sera de 10:30h a 14:00h

En la organizacién del evento participan 10 ayuntamientos de Mendialdea (Araitz, Arano, Areso,
Atetz, Basaburua, Imotz, Goizueta, Larraun, Leitza y Lekunberri), con la coordinacién técnica de
Cederna Garalury del Consorcio Turistico del Plazaola, y con el apoyo de la asociacién de baserritarras
de Mendialdea (HABELARTE), centros educativos de la comarca y grupos de consumo como Araizko

Zaporeak, LeitzEKO y Bertatik Bertara Dinamika.

Lekunberri, a 30 de mayo de 2023
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